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KYOCERA KUCHARSKY NUZ SANTOKU TK-160 WH-BK 16CM

El Cena celkem:

Bézné cena:
UsSetfite:
Kéd zbozi:
Part No.:
Stav:

07.05.26 2:25:13

2 486 K¢

(bez DPH: 2 054 Kc)
2 734 K¢

249 K¢

KERK620

TK-160 WH-BK

Nové zbozi

Popis

Kyocera niz Santoku TK-160 16 cm

NGz Santoku z fady Chowa Series znac¢ky Kyocera je dokonaly nastroj na krajeni a sekani pro kazdého kuchare.

Santoku noZze jsou obecné oblibené diky své univerzalnosti, a pfedevsim diky rovné a Siroké Cepeli. Jsou vhodné pro krajeni

na tenké platky, efektivni a rychlé sekani zeleniny i bylinek a krajeni na presné kostky (kostkovani).

Japonské slovo ,chowa” symbolizuje snahu o harmonii, kterd je v této ikonické sérii nozG viditelna skrze spojeni japonské

femeslIné tradice s technickym know-how.

Rada nozl Chowa Series se vyznatuje extrémné odolnou keramickou ¢epeli Z212, ktera diky inovativni vyrobni metodé
z0stava ostra az dvakrat déle nez ostatni keramické ¢epele. Mékka rukojet, inspirovana tradi¢nim japonskym kladivem,

hladce padne do ruky a diky ergonomickému tvaru zabranuje Unavé zapésti.

Santoku ndiZ s ¢epeli o délce 16 cm je precizni pro krajeni, sekani a kostkovani.
Spojeni japonské kultury a harmonie.

Noze zlstavaji ostré az dvakrat déle nez ostatni keramické noze.

Extrémni ostrost a dlouhd Zivotnost cepele.

Naprostda odolnost proti skvrndm a korozi.

Nezanechdava pach ani chut kovu.

ZAKLADNI SPECIFIKACE

Délka cepele: 16 cm

Rozmeéry: 29,3 x 4,8 x 1,9 cm
Cepele: keramicka (2212), bila
Rukojet: ergonomicka, plastova, cerna



